
Tel　088-884-0080Tel　088-884-0080

高知市唐人町6-6

〈とき〉2026年2月14日(土)
 18:30～20:30(受付開始18:00～)

〈料金〉¥20,000(税込)

〈ところ〉料亭濱長

和の雅、洋の薫り
料亭濱長で嗜む
　ワイン会



2026年2月14日(土)濱長ワインイベント
参加申込書　￥20,000（税込）

電話 088-884-0080　FAX 088-861-4001
電話・FAX・メールフォームからの予約も受け付けています

お
客
様
控
え

代表者様名

参加人数

代表者様ご住所

電話番号

※空欄の場合は、代表者様のお名前にて発行いたします。
※複数枚の場合は、宛名と金額の内訳をご記入ください

領収書宛名

店
舗
控
え

代表者様名

参加人数

代表者様ご住所

電話番号

※空欄の場合は、代表者様のお名前にて発行いたします。
※複数枚の場合は、宛名と金額の内訳をご記入ください

領収書宛名

濱長の新たな舵を取る料理長
/ 川辺 幹彦
長年にわたり日本料理の世界で

研鑽を積み、2025年9月1日より

就任。素材の持ち味を見極め、

出汁の重なりや余韻を大切にし

た料理に定評があり、伝統的な

和の技法を軸にしながらも、時

代の空気を取り入れた表現を得

意とする料理人。

西岡寅太郎商店は1895年に初代・寅太郎氏が吾川

郡で雑貨店を開いたことに始まります。製紙原料

の納入や酒造業など時代の要請に応えながら事業

を広げ、二代目寅太郎氏の代で酒類卸売業へ本格

進出。現在の基盤を築きました。三代目寅八郎氏

は1998年よりフランスワインの直輸入を開始し、

関東圏へ販路を拡大。2006年からは「ひろめ市

場」の運営に携わり、全国から注目される観光拠

点を通して高知の魅力を発信してきました。「美

味しくて、高品質で、低価格」を信条に、現地で

厳選したワインを全国へ届ける西岡寅太郎商店。

食を軸に、地域と人をつなぐ挑戦は今も続いてい

ます。

「本ワイン会では、和の技法を軸に握がらも、和と洋

の食材を使い、ワインとの相性を意識した構成を考え

ました。一皿ごとに色々な楽しみと料理とワインが響

き合うお時間をどうぞお楽しみください。」

株式会社西岡寅太郎商店

日本料理の繊細さを大切にしながら、ワインが持つ香

りや酸、余韻に寄り添うよう、味わいの強弱や温度、

食感の移ろいまで一皿ごとに丁寧に設計しています。

伝統に裏打ちされた確かな和の技法を軸に、固定観念

にとらわれない自由な発想を重ねることで、新たな和

の表現をかたちにしました。料理とワインが互いを引

き立て合い、口に運ぶたびに小さな発見が生まれる、

心ほどけるひとときをお過ごしいただければ幸いで

す。静かに記憶へと残る一夜をお届けします。


